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AZIENDA AGRICOLA

Rabaja - Barbaresco

BARBARESCO

GRAPE VARIETY: 100% nebbiolo
SURFACE AREA: 4 hectares in
the"Rabaja" zone, with south,
south-westerly exposure.
PRODUCTION: approx. 17.000 bottles
AGEING: 20/22 months in Slavonian
and French oak barrels ranging in size
from 17 to 25 hectolitres and in age
from new to 8/9 years.

Minimum 10 months of maturing in the
bottle before being released for sale.

TASTING NOTES

Barbaresco Rabaja is our most
important wine and has an intense and
ethereal perfume with fresh notes that
evolve into scents of spices, tobacco
and brushwood notes as it ages.

A dry, full and robust flavour with

a rich and harmonious structure;
garnet red colour.

RABAJA

REBSORTE: 100% Nebbiolo
ANBAUFLACHE: 4 Hektar im Gebiet
“Rabaja”, mit Ausrichtung nach Siid bis
Stid-West.

PRODUKTION: etwa 17.000 Flaschen
AUSBAU: 20/22 Monate in Fissern aus
slawonischem und franzdsischem
Eichenholz mit Fassungsvermdgen von
17 bis 25 Hektolitern und von
unterschiedlichem Alter: von neu bis 8/9
Jahre alt. Mindestens 8/10 Monate

in der Flasche, bevor dieser Wein in den
Handel gelangt.

DEGUSTATIONSMERKMALE
Der Barbaresco Rabaja ist unser
bedeutendster Wein. Sein Duft ist
atherisch, angenehm und intensiv mit
frischen Nuancen, die sich im Verlauf
der Alterung entwickeln und Noten von
Gewiirzen, Tabak und Unterholz
entfalten. Der Geschmack ist trocken,
voll und robust mit einer reichhaltigen
und harmonischen Struktur. Seine Farbe
ist Granatrot.



