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GRAPE VARIETY: 100% nebbiolo
SURFACE AREA: 1 hectare in the
"Rabaja" zone, with south,
south-westerly exposure.
PRODUCTION: approx. 6.000 bottles
AGEING: 12 months in Slavonian and
French oak barrels ranging in size from
17 to 25 hectolitres and in age from new
to 8/9 years.

Minimum 6 months of maturing in the
bottle before being released for sale.

TASTING NOTES

Made from grapes grown in the
younger vineyards as those used to
make our Barbaresco, this wine has all
the character and elegance of the great
Nebbiolo with its intense yet delicate
perfume. Dry, fresh and pleasant flavour
with characteristic tannic balance.
Garnet red colour.

REBSORTE: 100% Nebbiolo
ANBAUFLACHE: 1 Hektar im Gebiet
Rabaja, mit Ausrichtung nach Siid,
Stid-West.

PRODUKTION: efwa 6.000 Flaschen
AUSBAU: 12 Monate in Fissern aus
slawonischem und franzdsischem
Eichenholz mit Fassungsvermdgen von
17 bis 25 Hektolitern, und von
unterschiedlichem Alter: von neu bis 8/9
Jahre alt. Mindestens 6 Monate in der
Flasche, bevor dieser Wein in den
Handel gelangt.

DEGUSTATIONSMERKMALE
Die Trauben fiir diesen Wein stammen
ebenfalls aus der Lage ,Rabaja"

Er prasentiert sich mit intensiv
granatrot Farbe und sehr typischer
Aromatik, die an Sauerkirsche,
getrocknete Rosenbladtter und Unterholz
erinnert. Ein Wein voller Frische,
Geradlinigkeit und charaktervollen
Gerbstoffen.



